
Inspiration du Marché
Servi le midi du lundi au vendredi. Sauf le week-end et jours fériés.






Entrée, plat ou Plat, dessert 

Entrée, plat, dessert



menu

hotel-villa-saint-antoine.com

 22.50 €

 26.50€

 12.50 €

14.50 €

 15.50 €

 12.50 €

A partager
Pour des moments de convivialité




Ardoise de sélection charcuteries

Accras de poissons  

Ardoise de fromages de la fromagerie Beillevaire     
et de sélection de charcuteries

Chèvre croustillant                                                 
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Entrée

La mogette de la Ferme de la Mégrière

Cromesquis de mogettes, mousse de jambon sec, tuile de pieds de cochon 
et condiment péquillos 

L'asperge de Loire Atlantique
Asperges juste tiédies, gravlax de truite maison, 
beurre nantais acidulé aux œufs de truite et piments végétariens

La coque
Ajo blanco, légumes cuits et crus, pickles et coques juste ouvertes 

Le champignon
Tartelette de champignons et oignons à l'estragon, bouillon de légumes                    
 (100% végétal)                                                                 

Plat

L'onglet de bœuf
Carottes primeur glacées dans leur jus, condiment brocoli 
et onglet de bœuf fumé Charolais cuit en basse température. 

L'agneau
Agneau confit au piment fumé et citrons confits, 
patate douce de la Ferme Les Vents de Grand Lieu en ketchup 
et confite au romarin

Le retour de criée 
Retour de criée, brocolinis rôtis, topinambour en crémeux 
et en vierge avec olives Kalamata et péquillos

La betterave des Pays de la Loire
Betterave en brioche, crème acidulée à l'aneth et piment végétarien, 
salade d'herbes fraîches   (100% végétal)

Dessert

Dessert au choix à la carte

Invitation au Goût






Entrée, plat ou Plat, dessert 

Entrée, plat, dessert



 36.00 €

 42.00 €
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Menus enfant





Pour les traditionnels
Jambon ou steak haché 
servi avec des pommes de terre grenaille ou des pâtes
ou
Poisson du marché et ses légumes du moment

2 boules de glace

Pour les gastronomes (jusqu'à 12 ans)
Laissez carte blanche au Chef, il s'occupe de vous élaborer un menu
en 3 plats pour satisfaire les papilles de vos gastronomes selon vos
préférences entre poisson ou viande.

19.50 €

13.50 €

Echappée Gourmande
Menu 3 plats servi uniquement le soir, le week-end et les jours fériés.






Entrée, plat, dessert 

Faites confiance au Chef !

Menu 3 plats servi uniquement le soir, le week-end et les jours fériés

Supplément plateau de fromages de P.Beillevaire                       

  
Indiquez-nous vos intolérances.

55.00 €

9.00 €



Nos plats

Le bœuf

Carottes primeur glacées dans leur jus, condiment brocoli 
et onglet de bœuf Charolais fumé cuit en basse de température.

L'agneau

Agneau confit au piment fumé et citrons confits, 
patate douce de la Ferme Les Vents de Grand Lieu en ketchup et confite au
romarin

Le retour de criée
Retour de criée, brocolinis rôtis, topinambour en crémeux 
et en vierge avec olives Kalamata et péquillos

La betterave des Pays de la Loire
Betterave en brioche, crème acidulée à l'aneth et piment végétarien, 
salade d'herbes fraîches (100% végétal)

Côte de bœuf (VBF) pour 2 personnes            
Sauce béarnaise Maison et potatoes

carte















Nos entrées



La mogette de la ferme de la Mégrière
Cromesquis de mogettes, mousse de jambon sec, tuile de pieds de cochon 
et condiment péquillos 

L'asperge de Loire Atlantique
Asperges juste tiédies, gravlax de truite maison, 
beurre nantais acidulé aux œufs de truite et piments végétariens

La coque
Ajo blanco, légumes cuits et crus, pickles et coques juste ouvertes

Le champignon
Tartelette de champignons et oignons à l'estragon, bouillon de légumes
 (100% végétal)

15.50€

15.50 €

15.50€

26.00€

26.00 €

80.00 €

26.00 €

15.50€

26.00€



carte
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Nos tartares de bœuf
Servis avec potatoes et salade

Tartare de bœuf Classique, potatoes servies avec sauce béarnaise

                                                                                                

Tartare de bœuf Saint Antoine (parmesan), potatoes servies avec sauce
béarnaise

23.00 €

15.50 €

Nos desserts

Le gâteau nantais                                                                                                                                      

Gâteau nantais, Namelaka chocolat Valrhona Opalys coco, streuzel noisette 
et sorbet pamplemousse

La pomme

Tartare de pomme gingembre, crémeux chocolat Valrhona dulce, 
caramel au vinaigre de cidre et sorbet pomme                                          

La fraise et le petit pois

Ganache chocolat Valrhona Opalys petits pois, fraises Gariguette de la ferme de la
Chebuette, vinaigrette de petits pois et sorbet fraise              

Le chocolat
Moelleux chocolat Valrhona équatorial, insert caramel soja, streuzel cacao 
et sorbet passion coriandre

12.00 €

12.00 €

12.00 €

Salade du moment

Le Chef vous propose sa salade du moment

24.00 €

17.50 €

Nos fromages

Plateau de fromages sélectionnés par la Fromagerie P.Beillevaire

12.00 €


