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menu

Inspiration du Marché

Servi le midi du lundi au vendredi. Sauf le week-end et jours fériés.

Entrée, plat ou Plat, dessert 2250 €

Entrée, plat, dessert 26.50€

A partager

Pour des moments de convivialité

I
Ardoise de sélection charcuteries Begein 1450 €
Accras de poissons 12.50 €
Ardoise de fromages de la fromagerie Beillevaire
et de sélection de charcuteries Begein 1550 €
Cheévre croustillant 12.50 €
Crémeux du Mont Saint Michel roti au miel et romarin 12.50€

hotel-villa-saint-antoine.com
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menu

Invitation au Gout

Entrée, plat ou Plat, dessert 37.00 €

Entrée, plat, dessert 4300 €

Entrée

—_— e

La seiche
Seiche rétie, houmous de pois chiche fumé, crumble encre de seiche

Le poireau des Pays de la Loire
Poireaux rotis sur peau, condiment ceuf, creme de parmesan, gel citron vert

La betterave

Raviole de betterave, crémeux du Mont Saint Michel aux noix,
condiment betterave acidulée, pesto de fanes

(100% végétarien)

La patate douce Sakura Bio
Gnocchi patate douce au parmesan, filet mignon fumé par nos soins,
champignons sautés, ketchup de patate douce

Plat

La volaille Label Rouge
Supréme de volaille Label Rouge, jus de baies roses, finger de pomme de terre

aux champignons, échalote confite au miel

Le retour de criée
Retour de criée, tian de carottes couleurs avec son pesto de fanes,
bisque a la citronnelle, condiment carotte violette acidulée

Le boeuf VBF
Pavé tendre de tranche, crémeux de laitue, pomme Macaire, sucrine rétie,
jus au poivre long d'Indonésie

Le paté en crolte
Paté en crolte végétal, bouillon corsé de légumes
(100% Végétarien)

Dessert

Dessert au choix a la carte

hotel-villa-saint-antoine.com
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Echappée Gourmande

Menu 3 plats servi uniquement le soir, le week-end et les jours fériés.

Entrée, plat, dessert 56.00 €

Faites confiance au Chef!

Menu 3 plats servi uniquement le soir, le week-end et les jours fériés

Supplément plateau de fromages de P.Beillevaire 9.00 €

Indiquez-nous vos intolérances.

Menus enfant

Pour les traditionnels 13.50 €
Jambon ou steak haché

servi avec des potatoes ou des pdtes

ou

Poisson du marché et ses légumes du moment

2 boules de glace

19.50 €
Pour les gastronomes (jusqu'a 12 ans)
Laissez carte blanche au Chef, il s'occupe de vous élaborer un menu
en 3 plats pour satisfaire les papilles de vos gastronomes selon vos
préférences entre poisson ou viande.

hotel-villa-saint-antoine.com

NN 772N\NS NN\ 12NN\



A\N\NN\\G7777 \\\\\ N\ Z77777\\N\\P A\

carte

Nos entrées

La seiche
Seiche rétie, houmous de pois chiche fumé, crumble encre de seiche

Le poireau des Pays de la Loire
Poireaux rétis sur peau, condiment ceuf, creme de parmesan, gel citron vert

La betterave

Raviole de betterave rouge et jaune, crémeux du Mont Saint Michel aux noix,
condiment betterave acidulée, pesto de fanes

(100% végétarien)

La patate douce Sakura Bio
Gnocchi patate douce au parmesan, filet mignon fumé par nos soins,
champignons sautés, ketchup de patate douce

Nos plats

La volaille Label Rouge
Supréme de volaille Label Rouge, jus de baies roses, finger de pomme de terre
aux champignons, échalote confite au miel

Le retour de criée
Retour de criée, tian de carottes couleurs avec son pesto de fanes,
bisque a la citronnelle, condiment carotte violette acidulée

Le boeuf VBF
Pavé tendre de tranche, crémeux de laitue, pomme Macaire, sucrine rétie,
jus au poivre long d'Indonésie

Le paté en crolte
Paté en crolte végétal, bouillon corsé de légumes
(100% végétarien)

Cote de boeuf (VBF) pour 2 personnes
Sauce béarnaise maison et potatoes

hotel-villa-saint-antoine.com

15.50€

15.50 €

15.50€

15.50€

26.00€

26.00€

26.00 €

26.00 €

80.00 €
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Nos tartares de boeuf

Servis avec potatoes et salade

Tartare de beeuf Classique, potatoes servies avec sauce béarnaise

Tartare de boeuf Saint Antoine (parmesan), potatoes servies avec
sauce béarnaise

Salade du moment

Le Chef vous propose sa salade du moment

Nos fromages

Plateau de fromages sélectionnés par la Fromagerie P.Beillevaire

Nos desserts

Le fenouil

Namelaka Opalys a 'anis, fenouil confit, sorbet citron vert, huile d'herbes fraiches,
streusel de noisette

Les agrumes

Crémeux agrumes, gateau sans gluten amande, sorbet pamplemousse,
gel aux agrumes

La poire pochée

Poire pochée au vin rouge et aux épices, glace vanille, streusel

Le cacao
Mousse au lait et cacao, crumble de lait au chocolat Valrhona, praliné noisette,
huile d'olive du Moulin des Cornilles

hotel-villa-saint-antoine.com

23.00 €

2400 €

17.50 €

15.50 €

12.00 €

12.00 €

12.00 €

12.00 €
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